SKARAS

vom QGrill
120. Gyros Teller’” 1790
Mit Refs und Pommes
123. Gyros Metaxa /"’ 18,90

In einer feinen Metaxasauce, dazu Reis und Pommes

124. Sikoti (Schweineleber) """ gegrillt 18,90
Mit gedtiinsteten Zwiebeln, dazu Reis und Pommes

125. Souvlaki Skaras 19,80
2 gegrillte Schweinespiefe, mit feinen Gewdirzen
und Krduterbutter, dazu Reis und Pommes

128. Bifteki Gemisto ““'"" Riesenhacksteak 21,50
Gefullt mit griechischem Schafskase (Feta),
Tomaten und Peperoni, dazu Reis und Pommes

129. Paidakia Skaras " Lammkoteletts 23,50
Mit feinen Gewtdirzen, dazu Reis und Pommes

133. Kotopoulo Skaras “'" 20,50
Zartes gegrilltes Hahnchenbrustfilet mit feinen
Gewdrzen und Krduterbutter, dazu Reis und Pommes

135. Lukas Spezialteller &"-5" 24,90
Rinderfilet, Lammfilet, Schweinefilet
und Héahnchenbrustfilet mit einer feinen
Sauce Ihrer Wahl, dazu Reis und Pommes

INTERNATIONALE GERICHTE
vom Qrill oder aus der Pfanne

164. Rumpsteak ©/° 32,90
(250-300 g) mit Krauterbutter,
dazu Folienkartoffel mit Zaziki

166. Rumpsteak 't 33,90
(250-300 g) mit Krauterbutter, gerosteten
Zwiebeln, frischen Champignons und Paprika,
dazu Folienkartoffel und Zaziki

139.

140.

141.

142.

143.

144,

145.

148.

156.

157.

159.

MIXTELLER
Spezialitidten vom Grill

Korfu Teller " ohne Schweinefleisch 24,70
1 Lammfilet, 1 Hahnchenbrustfilet, 1 Rinderfilet,
1 Lammkotelett, dazu Reis und Pommes

Lindos Teller “""" 20,50

Gyros mit 2 Bifteki, dazu Reis und Pommes

Kamiros Teller’” 21,30

Gyros mit 1 Schweinespiefs, dazu Reis und Pommes

Kalithea Teller ' 21,30

Gyros mit 1 Bifteki, dazu Reis und Pommes

Faliraki Teller 18,90

Gyros mit Leber, dazu Reis und Pommes

Kreta Teller’” 20,50

Gyros mit 2 Lammkoteletts, dazu Reis und Pommes

Simi Teller’” 21,70

Gyros mit 1 Hahnchenbrustfilet, dazu Reis und Pommes
_Leros Teller %/~ 22,50

Gyros mit 1 Leber, 1 Schweinespiefs und 1 Bifteki,
dazu Reis und Pommes

Rhodos Teller 25,90
Gyros mit 1 Schweinefilet, 1 Lammfilet
und 1 Rinderfilet, dazu Reis und Pommes

GRILLMIXPLATTEN
fiir zwei Personen

Platon Platte ' 50,50
Gyros, 2 Lammfilets, 2 Rinderfilets, 2 Schweinefilets,
2 Hdhnchenbrustfilets, dazu Reis und Pommes
Eleni Platte “ & 48,50
Gyros, 2 Schweinespiefse, 2 Bifteki, 2 Lammkoteletts,
2 Leber, dazu Reis und Pommes

. Lukas Platte “ & 48,90

Gyros, 2 Bifteki, 2 Hidhnchenbrustfilets,
2 Schweinesteaks, dazu Reis und Pommes

Tante Annas Platte ' ohne Schweinefleisch - 4790
2 Lammifilets, 2 Hahnchenbrustfilets, 2 Rinderfilets,
2 Lammekoteletts, dazu Reis und Pommes

FUR DEN KLEINEN HUNGER

Uberbackenes

189. Gyros Metaxasauce ©'"~ 1730
Mit Kdse tiberbacken

190. Gyros Knoblauchsauce “ 1780
Mit Kdse tberbacken

192. Souvlaki “* 1830
1 Schweinespiefs mit frischen Champignons
in einer Metaxasauce, mit Kase tiberbacken

193. Kotopoulo Fileto “''* 19,30
Zartes Hdahnchenbrustfilet mit frischen Champignons
in Metaxasauce, mit Kase tiberbacken

Skaras vom Grill

209.Gyros Teller 15,90
Mit Reis und Pommes

210. Souvlaki Skaras “ 1750
1 gegrillter Schweinespief3, mit feinen Gewtdirzen
und Krauterbutter, dazu Reis und Pommes

212. Kotopoulo Skaras “ 16,30

Zartes gegrilltes Hahnchenbrustfilet mit feinen
Gewdirzen und Kréuterbutter, dazu Reis und Pommes

213. Sikoti (Schweineleber) V" gegrillt 16,90
Mit gediinsteten Zwiebeln, dazu Reis und Pommes

Wir gewdhren Ihnen 15% Selbstabholer-Rabatt.

Unserer Lieferpauschale innerhalb Nienburgs betrdgt 3,50 €.
Auflerhalb Nienburgs sind unsere Lieferkosten nach Entfernung
gestaffelt. Bei Ihrer Bestellung informieren wir Sie dartiber.

Kennzeichnungspfl. Zusatzstoffe:
mit Konservierungss f
Allergen-Hinweise:

A/)/1): Ki

Alle Preise in Euro inkl. Steuer. Mit Erscheinen dieser Speisekarte
verlieren alle vorangegangenen Versionen ihre Gultigkeit (11/2024).

GRIECHISCHE SPEZIALITATEN

PLATON

HOTEL RESTAURANT

AUBER-HAUS-SPEISEKARTE
Bestellen Sie telefonisch.

Offnungszeiten:
Mo.-So. 17.30-22.30 Uhr, Kliche bis 22.00 Uhr
Weihnachten und Ostern zusatzlich 11.30-14.00 Uhr
Dienstag Ruhetag

Celler Strafse 2, 31582 Nienburg

WWW.PLATON-HOTEL.DE




10.

11.

12.

1.

15,

23.

25,

26.

27,

28.

29.

30.

31

32.

35.

KALTE VORSPEISEN
Zaziki © 6,60
Aus feinsten Zutaten wie griechischem Joghurt,
frischen Gurken, Knoblauch und Gewtirzen

Zaziki mit extra Knoblauch © 6,70
Aus feinsten Zutaten wie griechischem Joghurt,
frischen Gurken, extra Knoblauch und Gewtdirzen

Kopanisti pikant “"° 6,70
Purierter griechischer Schafskase (Feta)

Dolmadakia® 790
Gefllllte Weinbldtter mit Reis, dazu Zaziki

Feta Griechischer Schafskdse © 9,80
Mit Olivendl Zwiebelringen und Oregano

WARME VORSPEISEN

Feta Saganaki " “°© 10,90
Schafskase (Feta) paniert

Feta iberbacken “* 11,20
Schafskase (Feta) mit Zwiebeln,
Peperoni, Tomaten und Oliven

Manitaria Gemista pikant “"© 10,90
Frische Champignons, geftillt mit Schafskdase (Feta),
mit Kdse (iberbacken

Gegrillte Peperoni pikant 9,50
(ca. 15 Minuten Zubereitungszeit)

Gegrillte frische Spitzpaprika 9,50
Mit Olivenél und Knoblauch
Schafskdse-Blatterteigtasche © 11,20

Mit Honig und Sesam angerichtet
(ca. 15 Minuten Zubereitungszeit)

Gebratene Auberginen und Zucchini *“ 1030
Serviert mit Zaziki

Dolmadakia ° 8,70
Geflillte Weinbldatter mit Reis, dazu Zaziki

Kédseballchen #&! 10,30
Paniert, aus vier verschiedenen Késesorten

Skordopsomo Knoblauchbrot*-© 750

% SALATE ¢
58. Kleiner gemischter Salat vorm Salatbuffet 6,30

54. Choriatiki ©* 16,50
Original griechischer Bauernsalat mit Schafskdse
(Feta), Tomaten, Gurken, Peperoni, Paprika, Oliven,
Zwiebeln und reinem Olivenol

56. Hahnchensalat'! 16,90
Gemischter bunter Salat
mit gegrilltem Hahnchenbrustfilet

57 Chefsalat ® 1790
Gemischter bunter Salat nach Art des Hauses,
mit 2 Garnelenspiefien

50. Salat,,Platon Spezial“ “*" 1790
Gemischter bunter Salat mit Manouri-Kédse
(griechischer fester Frischkdse) und weiteren
kostlichen Zutaten der Saison

Zu allen Vorspeisen reichen wir Brot ™.
Alle Salate wahlweise serviert mit Olivendl und Essig,
hausgemachtem Joghurt-, Krduter- oder Frenchdressing

@ SAUCEN <
46. Metaxasauce “'"~ 520
47. Champignon-Rahmsauce “" " 5,20
48 Sahnesauce “" 5,20
55. Knoblauchsauce “*¢"" 5,20

— % BEILAGEN ¢

40. Rosmarinkartoffeln 5,60
41. Reis 430
/3. frische Pommes Frites 510
44. Kroketten ™ 5,60
45. Gemischtes Gemiise “7in Butter gediinstet 520
49. Folienkartoffel © mit Zaziki 750
50. Folienkartoffel ®mit frischem Krcuterdip 730
53. Mediterranes Gemiise ° 780

Frische gebratene Paprika, Zwiebeln
und Champignons

60. Mayonnaise' 0,40
61. Ketchup 0,40

64.

66.

68.

69.

70.

87.

98.

99.

VEGETARISCHE GERICHTE

Reisnudeln iberbacken ' 15,90
Griechische Reisnudeln in einer feinen Tomatensauce,
mit Kdse tberbacken

Gemischtes Gemiise in Sahnesauce ®’ 1590
Méhren, Blumenkoh!, Brokkoli und Kartoffeln
in einer feinen Sahnesauce, mit Kase tiberbacken

Briam mit Schafskase (Feta) © 17.80
Gebratene Auberginen, Zucchini und Kartoffeln

in einer feinen Tomaten-Knoblauch-Sauce,

mit Schafskase (Feta) tiberbacken

Kretanische Kartoffeln "’ 16,30
Kartoffeln und frische Champignons in einer
feinen Rahmsauce, mit Kdse tuberbacken

Moussaka vegetarisch "© 20,90
Wiirziger Auflauf aus Auberginen, Zucchini, frischen
Champignons und Kartoffeln, in einer feinen Tomaten-
und Béchamelsauce

(ca. 20-30 Minuten Zubereitungszeit)

Zu den vegetarischen Gerichten reichen wir Brot "

LAMM
Spezialgerichte
Geschmorte Lammkeule &'+ 24,50

In einer goldfarbenen Lammsauce,
Beilagen nach Wah!

Arni Fileto vom Grill ©*~ 2630
Lammfilet mit Krduterbutter, dazu Reis und Pommes
Arni Fileto vom Grill spezial 2790

Lammlfilet mit frischen geschmorten Champignons,
Paprika und Zwiebeln, dazu Reis und Pommes

. Arni Fileto Tiganaki &'/t 22,90

Lammfilet mit frischen Auberginen, Zucchini und
Champignons in einer goldfarbenen Lammsauce,
dazu reichen wir Brot

71.

73
74,
75.

76.

78.

/9

-~ % UBERBACKENES ¢

Moussaka *¢' 22,50
Wiirziger Auflauf aus Auberginen und Kartoffeln,

mit feinem Tomaten-Hackfleisch und

Béchamelsauce

(ca. 20-30 Minuten Zubereitungszeit)
Gyros Metaxasauce “''“2mit Kise tiberbacken 19,80
Gyros Sahnesauce ®" mit Kise tiberbacken 19,80

Gyros Knoblauchsauce " 19,80
Mit Kase tiberbacken
Kotopoulo Fileto &'/t2 21,70

Zartes Hahnchenbrustfilet mit frischen Champignons
in einer feinen Metaxasauce, mit Kdse liberbacken

Souvlaki &+ 21,70

2 Schweinespiefse mit frischen Champignons
in einer feinen Metaxasauce, mit Kdse (iberbacken

Bifteki Gemisto " 6!)L2 22,80
Riesenhacksteak, geftillt mit griechischem

Schafskase (Feta), Tomaten und Peperoni

in einer feinen Metaxasauce, mit Kdse liberbacken

Zu den-tiberbaekenen Gerichten reichen wir Brot

Ob im kleinen Kreise oder im grofsen Stil:
Individuell gestalten wir fir alle Anldsse den
richtigen Rahmen — sei es ein Familientreffen

oder ein betriebliches Zusammensein.

Wir beraten Sie individuell bei der
Meniizusammenstellung und der Dekoration.

So bieten wir den passenden Rahmen fir
Hochzeiten, Geburtstagsfeiern, Jubilden, Taufen,
Konfirmationen, Trauergesellschaften,
Weihnachtsfeiern, Betriebsfeste u.v.m.

Wir freuen uns auf lhre Anfrage.



